Sack's Destille

Inhaber Marcel Volkel

Kichenlamitzer Str. 12
95163 WeiBBenstadt

Tel.: 092 53/95 48 09 | Fax: 092 53/95 4808
info@sacks-destillede
www.sacks-destille.de

VERKAUEF:

Montag bis Freitag: 10:00-16:00 Uhr
Samstag: 10:00-14:00 Uhr




'ES IST EIN BRAUCH VON ALTERS LR,
WER SORCEN HAT, HAT AUCH LIKOR

Dieses Zitat Wilhelm Buschs
war sicher nicht der Anlass,
als unser Vorfahre Carl Sack
seine ersten Versuche mit der
Herstellung von LikGren unter-
nahm. Vielmehr waren es die
herrlichen Waldbeeren und Bit-
terkrauter, die im Fichtelgebir-
ge zuhause sind.

1864 begann Carl Sack in sei-
ner .Specerey-Waaren-Hand-
lung® mit der Herstellung von
Likéren aus denWaldbeeren
und Bitterkrautern des Fichtel-
gebirges. Unser erstes Produkt
war ein Heidelbeer-Likor. Im
Laufe der Generationen kamen
immer mehr Spirituosen dazu.

Wir laden Sie herzlich zu einem
Besuch unserer kleinen Destille
und unserem neuen Verkaufs-
laden ein: Probieren und be-
urteilen Sie unsere Produkte!

Unsere Schnapse mussen nhicht

bei Gefriertemperatur genos-
sen werden, sie entfalten ihren
guten Geschmack am besten
bei Zimmertemperatur.

Von unseren Rezepturen ver-
raten wir nur so viel: lhr Ge-
heimnis ist die Tradition von
Uber 155 Jahren, in denen jede
Generation mit ihrem Wissen
zur Verbesserung beitrug. So
sind fein abgestimmte, harmo-
nische und zugleich reine Spi-
rituosen entstanden, die ihres-
gleichen suchen.

Fremde Essenzen, kunstliche

Aromen,synthetische Farbstoffe"

oder jegliche chemischen Zu-

satzstoffe lehnen wir ab. Wir

vertrauen auf naturliche Roh-
stoffe und unser handwerk-

liches Konnen. ‘

Unsere drei Gins sind einfach
Jllegal” geniall Warziger Wacholder
trifft auf..

.. Bourbon Vanille
aus Madagaskar
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.. Waldmesiter,
Zitrone und
Rebellion
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FICHTEL GEBIRGS-BARWURZGEIST
207 VOL.

Nicht die Wurzel, sondern die Friichte verwenden wir bei
diesem GCeist: So tragen wir zur nachhaltigen Bewirtschaf-
tung der Pflanze und zum Erhalt von Naturlandschaften
bei. Wir sammeln B&rwurz (Meumn athamanticum) auf den
Magerbéden des hohen Fichtelgehirges. Ein weicher Hoch-
geistiger!

[ ICHTELGEBIRGS-BERGGEIST
507 VOL.

Neben der Pflaume (Prunus domestica) gedeihen nur we-
nige Obstsorten im Mittelgebirge. Die haben wir sorgfiltig
ausgewdhlt und sie als Geiste verarbeitet.

FICHTELOEBIRGS-WACHOLDER
407 VOL.

Wacholder (Juniperus communis) kann nur in den klima-
tisch milderen Randlagen des Gebirges (berleben. Unser
spezielles Wacholderrektifikat verleiht diesem Klaren seine
wirzige Milde. Probieren Sie ihn und ertasten Sie auch die
CGewurze, die den Wacholder abrunden, Er gehért als Beglei-
ter zu Wildbraten und Sauerkraut auch in die Kiiche!
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SIEBENQUELLGEIST
407 VOL.

Birnen (Pyrus communis) wachsen im Fichtelgebirge nur in
tiefen Talern, wo sie von den rauen Winden geschitzt lang-
sam reifen und so ihr unvergleichliches Fruchtaroma entwi-
ckeln kénnen. Auf einer der gréften Streuobstwiesen Bayerns
gedeiht diese Williams Christ Birne, wo sie kurz vor der Reife
geerntet wird. Entwickelt in enger Kooperation mit dem
Siebenquell Cesundzeitresort in Weilenstadt.

FICHTEL GEBIRGS-KUMMEL
387 VOL.

Kammel (Carum carvi) wird an den

Sudhangen des Fichtelgebirges kultiviert und erreicht hier ein
sehr intensives Aroma. Unser nach traditioneller Uberlieferung
mehrfach destilliertes Kilmmeldestillat erfreut sich sehr gro-
Ber Beliebtheit.

FICHTELGEBIRGS-BIO-KUMMEL KBA
387 VOL.

Wir haben unser uraltes

Criginal-Kimmelrezept mit neuem Schwung aus kontrolliert
biologischern Anbau aufgesetzt: ein unvergleichlicher Kum-
melgenuss, den Sie so noch nie erlebt haben!




=T neee o
FLICLECCELIV OF

CIKE [ EIh
SFIRITUOST

= fRuchijote =
FIMBLTRLIEDR

|,|g';m<mfdn- 00~ FK VA |

FICHTELGEBIRGS-HEIDEL BEERLIKOR
357 VOL,

Heidelbeeren (Vaccinium myrtillus) kommen in den weiten
Moorlandschaften des Fichtelgebirges haufig vor; langsam
erlangen sie ihre SUBe, Nur wir kennen die Krauter aus dem
Moor, die das feine Bouguet der Beeren abrunden. Probie-
ren Sie ihn doch auch mal in Sekt oder auf Eis!

FICHTELGEBIRGS-BROMBEER
357 VOL.

Die Brombeere (Rubus fruticosus) gedeint in lichten Wal-
dern. |hre schwarzen Beeren reifen mit dem Ausklang des
Spatsommers. Leichte Krauterauszlge und viel Frucht har-
monisieren in diesem edlen Tropfen.

FICHTEL CEBIRCGS-HIMBEERLIKOR
207 VOL.

Die Himbeere (Rubusidaeus) entfaltet ihre stfBen Frichteam
besten bei direkter Sonneneinstrahlung, hoher Luftfeuch-
tigkeit sowie kUhlen Sommertemperaturen. Sie kommt
auf Waldlichtungen und an Waldrandern des Fichtelgebir-
ges sehr haufig vor. Feine Krauter und leichte Krauteraus-
zlige runden den Geschmack dieses fruchtig leichten Likdrs
perfekt ab.
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FICHTELGOLD
4497 VOL.

Unser Spitzenprodukt aus 32 typischen Krautern des Fichtel-
gebirges. Die goldfarbene Arnika (Arnica montana) ist ein
wertvoller Bestandteil dieses Krauterbitters. Arnika wachst nur
in Hochlagen und bevorzugt kalkarme Boden. Die im rauen
Klima des Gebirges langsam herangereiften Krauter zeichnen
sich durch intensive Duft- und Wurzstoffe aus.

FICHTEL CEBIRGS-KRAUTERLIKOR
7 VOL.

Eine Komposition von auserlesenen Aroma- und Bitterkrau-
tern - wie Engelwurz (Angelica archangelica)- vereint sich zu
der kraftigen Wurze dieses Magenbitters. Neben Destillaten
verwenden wir bei diesem Likor u.a. direkte Pflanzenextrak-
te, die viel Gerb- und Bitterstoffe enthalten und so auch die
dunkle Farbe ergeben.

FICHTEL GEBIRGS-VOGEL BEER
doZ VOL.

Der Charakterbaum des Fichtelgebirges ist die Eberesche
{Sorbus aucuparia) oder der Vogelbeerbaum. Leuchtend rot
prasentiert er im Spatsommer seine reifen Beeren. Das wenhig
suBe, leicht bittere Aroma der Vogelbeere in harmonischer
Verbindung mit unseren feinen Krauterrektifikaten gibt dieser
Spirituase ihre sehr spezielle und unverwechselbare Note.
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~ Haselnuss
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1864 VODKA Sechs Generat‘.ionen weitergegebene H.andw'erks—
kunst, das weiche Wasser unseres Granitgebirges
und eine spezielle Filtertechnik, machen diesen
Premium Vodka zu einem wurdigen Geschenk an
uns und euch zum 160. Firmenjubilaum.

KULMGIN NUSS NOUGAT
Hopfen und Malz treffen auf I_ I K O R

Wacholder. Hergestellt aus den besten : 1864 Der ultrareine und ultraweiche 1864 Vodka L\
Zutaten, u.a. von der Kulmbacher ein leichter und vollmundiger FLAVOURED verfeinert mit einer feinen Haselnussnote. \;k
Brauerei und der IREKS GmbH, Likor der die Nuss voll zur ‘ Perfekt fur jeden, der das volle Haselnusserlebnis %
haben wir einen ,Bier-Gin“ erschaffen, Geltung bringt. Ideal flr jeden, VODKA genieBen mochte.

der seinesgleichen sucht. der es su3 und nussig mag |
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